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DOMAINE QUINTIN

F R E R E S

COTEAUX DU GIENNOIS
POUILLY FUMÉ

FICHE TECHNIQUE
COTEAUX DU GIENNOIS AOC Blanc
Chapeau Bas 2010
Type de vin : Blanc sec – Tranquille
Nom de cuvée : Chapeau Bas
Cépage : Sauvignon

Mise en bouteille : à la propriété

Age de la vigne : 16 ans
Densité pied/ha : 7 700
Nature du sol : Argilo-calcaire et argilo-siliceux
Rendements (hl/ha) : 49
Méthode de culture : Traditionnel – Lutte raisonnée

Vendanges : Manuelles – Tri des raisins les plus mûrs
Méthode de vinification : Deuxième tri manuel à la cave, égrappage total. Macération pelliculaire pendant 24 heures. Pressurage et débourbage, fermentation thermorégulée avec levurage.
Robe : Jaune brillant
Nez : arômes de fruits jaunes
Bouche : Sensation de rondeur et de finesse
Plats culinaires : Apéritif – Foie gras – Charcuteries - Viandes blanches –  Crottin de Chavignol.
Température : 8°/ 10°
Conservation : 3 à 6 ans
% vol acquis : 13%
Sucre résiduel : 0.9 g/l
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 12 hl
Villegeai – 58200 COSNE-COURS-SUR-LOIRE

Tél : 03 86 28 31 77 – Fax : 03 86 28 20 77 – email : quintin.francois@wanadoo.fr

SIRET : 382 084 846 000 15 – APE 0121Z – TVA Intracommunautaire FR 21 382 084 846

N° Agrément entrepositaire FR 003 518 E 0173 – N° CVI 58 086 03 090
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